
   
 
Centraal in het land en in het hart van de Veluwe staat de Wever Lodge. 
Een kleinschalig hotel met 17 kamers, 2 cottages en een bistro met 
terras dat uitkijkt op een van de mooiste natuurgebieden van ons land. 
Je voelt het meteen: dit is een bijzondere plek.  
 

 

Vacature 

 
Kok    

 
We gaan uitbreiden en zoeken een zelfstandig 
werkend kok erbij.  
 

 



 
 

Wat we van jou verwachten...
- Ervaring in een fine dining restaurant 
- Je verleent ondersteuning aan de chef
- Je kookt graag met streekproducten en ingrediënten uit de  
   omliggende natuur
- Je bent flexibel in taak, tijd en wens van de gast
- Communicatief vaardig
- Je bent woonachtig in de regio of bereid te verhuizen
 
Wat we bieden…
- Een uitdagende, informele en gloednieuwe werkomgeving
- Een loon tussen €2200,- en €2800,- bruto per maand
- Reiskosten  
- Doorgroeimogelijkheden 
- Een afwisselend takenpakket
- Lunch en diner op je werkdagen
- Een kans om je andere talenten in te zetten
- Een gratis overnachting in ons hotel met vriend of familielid
- Een fulltimebaan, welke ook in 4 dagen mogelijk is 

Neem bij interesse contact op met Heleen Kam via  
heleen@hiddenlodges.com of 06-50507702. Zij gaat graag met je in  
gesprek tijdens een heidewandeling in onze achtertuin.  
 
 
 

   
 
Wie we zijn...
Het begint allemaal met Hidden Lodges. Ons moederbedrijf droomt van 
meerdere locaties verspreid over het land. Midden in de natuur, waar het 
ambacht weer wordt beoefend zoals vroeger. In de wereld van versnelling 
willen wij vertragen. 

In mei 2021 opende de Wever Lodge haar deuren. We bieden hotelkamers en 
cottages, inspirerende ruimtes, een bistro met lokale ingrediënten en een 
terras voor familie en vrienden, dag gasten en zakelijke groepen. 

In onze bistro koken we zo veel als mogelijk lokaal en gezond. We houden 
van buiten koken en bourgondisch tafelen. We organiseren wild en green 
egg dagen, verschillende andere evenementen en we werken graag samen 
met ambachtslieden. Ze maken onze meubels, verbouwen producten, maken 
kunst en geven workshops aan onze gasten. 

We starten binnenkort een prachtig nieuw avontuur. We gaan de Wever  
uitbreiden met 15 hectare naastgelegen bos. Hier realiseren we meer  
inspirerende ruimtes en kamers voor families en groepen. 

De Wever familie bestaat inmiddels uit 40 collega’s. Bij ons mag je jezelf zijn 
en krijg je de kans om je talent te ontwikkelen. Samen zorgen we ervoor dat 
onze dromen werkelijkheid worden!
 
Wie we zoeken...
Een zelfstandig werkend kok. Medeverantwoordelijk voor de (voor)bereiding 
en de opmaak van gerechten, met passie voor streekproducten en  
ambacht. Ondersteunend aan de chef bij inkoop en administratieve 
 afwikkeling van afspraken en voortgang met leveranciers. Je gee�t  
culinaire invulling aan events.
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